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SOGIREST Semaine du Lundi 6 Octobre au Vendredi 10 Octobre 2025

PROXIHITE
Mardi Mercredi

Vendredi

Que de cwudités
(o>
tomat Peivson pané
O
Pales Coungelles béchoumel Salade vente PO Tcampagnoude
.‘ légumes (:E? CE-)

6t Pauliny Brie v low coupe Yasuwt natwre

tters | Cake jambon du cheyy

Boulelles de poulel sauce

poissons |

Produits
sucrés

Fuil duw jowy Fuil aw sinep Cheuguettes Cueme covroumel

Agriculture biologique Péche responsable

Cuisiné par nos chefs & Menu végétarien

v

B
L LOCAL ‘ ' Origine France Patissé par nos chefs

Pewwgquet lea ewilles changent-elles de ceulewn en
aulenmne ?

‘Cowgue swwient Uautemne, lo chilesplwylle est pew
a pew débunite, Lo coulewn vente disparadl et
d'aules coulewny appaaissent, qui élaient

madguées pav o chileneplulle.

« >elon rartcle K.11Z-14 du decret du 1/ avril ZU15, 1a cuisine centrale met a diSpPOSITIOn un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




