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« Selon l'article R.112-14 du déeret du 17 avril 2015, SOGIREST met  disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Mercl d'orienter toute personne Intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Viande bovine frangaise
Viande de porc frangais ‘{.‘;’/

Volailles frangaise ﬁ,

fg‘/ Agriculture Biolegique

Plat végetarien e

frrt 4
Bleu Blanc Ceeur &

Y )

Produit de saison

Appellation Origine f&%
Contrdlée (AOC) per

Région ultrapériphérique

.

(RUP)

GEufsPlein Air &)

Produit laitier Frangais

Soupe du chef \\g;_/

Filiere Marine Engagée @

Produit local @

.

\
Patisserie du chef '@f

Appellation Origine P

B
Protégée (AOP) (=)
Haute valeur

environnementale (HVE)

o>

Cuisiné par le Chef



