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DU LUNDI 23 NOVEMBRE AU VENDREDI 27 NOVEMBRE 2026

MERCREDI Jeunr @ VENDREDI

ENTREE DU JOUR CEuf mayonnaise
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PLAT DU JOUR I Raclette (jambon blanc || creme ! paprika Omelette nature ) !
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LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT i Pomme vapeur E Petit pois : Haricots beurre P de Trissolées i Riz créole :
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Fromage a raclette

Yaourt nature sucré

LAITAGE DU JOUR
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DESSERT DU JOUR Fruit de saison A& 11 Fruit de saisonf g |1 Muffin pépites chocolat
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementalres qul s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Mercl d'orienter toute personne Intéressée vers votre serviee de r ion pour en bénéficier. »
: i f [ s . : . Appellation Origine
Viande bovine frangaise ™ Agriculture Biologique m Produit de saison Eufs Plein Air y Filiere Marine Engagée @
iy i . bd . Protégée (AOP)
Viande de porc frangais 12:’7 Plat végétarien & Appel-laiflon Origine (EC‘S. Produit laitier Frangais f}ﬂ() Produit local @ Haute valeur )
o Contrélée (AOC) SO froesd environnementale (HVE) 527
e Région ultrapériphérique e
Volailles frangaise Bleu Blanc Coeur 25, Sou W Patisserie du chef gy Cuising par le Chef
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